Comunidad de Cuidado La Mesa Convenio 8138
Obligacién Técnica/ componente de Nutricién y Salubri

Tema: Cronograma Capacitacién BPM

dad/ Obligacion 6

Fecha Tema
AU Importancia de la higiene personal en la seguridad
2024 alimentaria.
;gg‘; Importancia del control de plagas y métodos de prevencion.
Agosto Implementacion de las BPM en la elaboracién de
2024 productos de galleteria.

septiembre Normas de almacenamiento para evitar la contaminacién
2024 y deterioro.

Principios basicos de HACCP (Andlisis de Peligros y

Puntos Criticos de Control).

octubre
2024

noviembre [Sistemas de trazabilidad y procedimientos de retiro de
2024 productos.

diciembre  |yso seguro y regulaciones de aditivos y conservantes
2024  |segin NTC

Beneficios y técnicas de reciclaje en la industria

enero
2025 alimentaria.
febrero Preparacion de productos lacteos fermentados.
2025
marzo Modificaciones en la elaboracién de los menus para
2025 mejorar las caracteristicas organolépticas
REVISION Y APROBACION
FECHA NOMBRE COMPLETO CARGO FIRMA
Elabord 30/06/2024 JUAN DANIEL CORREA CORDOBA Técnico en /
gastronomia 7/,,,\ A a (
Reviso 30/06/2024 NANCY DEL CARMEN SANCHEZ DUARTE Nutricionista '
; &&uv( \o\ct e 2
Aprobd 30/06/2024 MARIA DEL PILAR GARCIA GALVIS Coordinadora -
1




